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Dezinfekcinių priemonių poveikis mikroorganizmams 

 
Jurgita Švedienė, Vita Raudonienė, Algimantas Paškevičius 
 

Gamtos tyrimų centras 

 
Maisto gaminių keliamas mikrobiologinis pavojus ţmonėms yra vienas pagrindinių infekcijos šaltinių. Maisto gaminiai tinkama terpė įvairiems 

mikroorganizmams (bakterijoms, mielėms ir mikromicetams) augti. Siekiant išvengti uţteršimo mikroorganizmais ir uţtikrinti gaminamų maisto kokybę, 

kuriamos ir naudojamos efektyvios dezinfekcinės priemonės. 
Darbo tikslas – įvertinti dezinfekcinių priemonių „IPA-300“, „F261 Kloriitti-Forte“, „Pesetti antibact“, „Divosan forte“, „Divosan Activ“ poveikį 

maisto produktuose aptinkamiems mikroorganizmams. Kontrolė – 2% kalio sorbatas. Dezinfekcinių priemonių poveikis mikroorganizmams buvo 

tiriamas agaro difuzijos metodu. 
Nustatyta, kad kalio sorbatas (kontrolė) neturėjo jokio poveikio visiems tirtiems mikroorganizmams. Tyrimai, atlikti su fungicidinį poveikį turinčiomis 

plovimo ir dezinfekavimo medţiagomis parodė, kad „Divosan forte“ stipriai slopina Pseudomonas aeruginosa, Saccharomyces cerevisiae, Candida 

famata, Candida kefyr, Candida parapsilosis augimą. Silpniausiu poveikiu tirtiems mikroorganizmams pasiţymėjo „F261 Kloriitti-Forte“ dezinfekcinė 

priemonė. 

Mikroorganizmai, dezinfekcinės priemonės, poveikis, maisto gaminiai 

 
Įvadas 

 

Maisto gaminiai dėl jiems būdingų cheminių-fizikinių 

savybių yra vienas tinkamiausių substratų 

mikroorganizmams augti: optimali temperatūra, ţemos pH 

reikšmės ir vandens aktyvumas. Be to jų sudėtyje esama 

mikroorganizmams laisvai prieinamų medţiagų: įvairių 

angliavandenių, druskų. Daţniausiai maisto gaminiuose 

aptinkamos Pseudomonas fluorescens, P. aeruginosa, P. 

putida bakterijos bei Candida, Saccharomyces, 

Rhodotorula ir kitų genčių mielės (Wirtanen et al., 2000; 

Boekhout et al., 2003; Salo et al., 2005). 

Maisto gaminių ir gėrimų sugedimas daţniausiai yra 

įvairių mikroorganizmų gyvybinės veiklos padarinys. 

Maisto pramonė patiria didţiulių ekonominių nuostolių dėl 

netinkamų vartojimui maisto gaminių (Loureiro, 2000). Be 

bakterijų, pagrindinės maisto gaminių gadintojos yra 

mielės, gebančios geriau prisitaikyti prie ekstremalių 

aplinkos sąlygų. Mielės ir bakterijos sukelia maisto 

gaminių išvaizdos, kvapo ir skonio ydas. 

Maisto gaminius paţeidţiančių mikroorganizmų 

vystymuisi sustabdyti taikomi įvairūs metodai: 

konservavimo, oro sudėties reguliavimo metodas; iki 40% 

padidinta CO2 koncentracija aerobiniams 

mikroorganizmams yra praţūtinga (Mačionienė ir kt., 

2004; Mačionienė, 2009). Siekiant apsaugoti maisto 

gaminius nuo nepageidaujamos mikroorganizmų veiklos, 

taikomos priemonės turi atitikti tam tikrus reikalavimus, 

kurie uţtikrintų visišką naudojamų metodų 

nekenksmingumą tiek vartotojui, tiek pačiai produkcijai. 

Kad būtų išvengta uţteršimo mikroorganizmais gamybos 

metu ir uţtikrinta gaminamo maisto kokybė, kuriami 

efektyvūs preparatai darbo paviršiams apdoroti. Didelis 

baktericidinis ir fungicidinis efektyvumas turi būti 

pasiekiamas nesumenkinant maisto gaminių maistinių 

savybių bei prekinės vertės, neprarandant biomasės, 

nesukeliant taikomų apsaugos priemonių sąveikos su 

gaminiais. Viena paprastesnių, efektyvesnių ir maţiau 

pavojingų ţmonėms profilaktinių priemonių yra biocidinio 

poveikio medţiagų taikymas maisto pramonėje. 

Darbo tikslas – įvertinti dezinfekcinių priemonių 

„IPA-300“, „F261 Kloriitti-Forte“, „Pesetti antibact“, 

„Divosan forte“, „Divosan Activ“ poveikį maisto 

gaminiuose aptinkamiems mikroorganizmams. 

 

Tyrimų metodika 

 

Dezinfekcinių priemonių aktyvumui nustatyti buvo 

pasirinkti iš maisto gaminių išskirti mikroorganizmai: 

Pseudomonas aeruginosa, Saccharomyces cerevisiae, 

Candida famata, Candida kefyr, Candida parapsilosis. 

Tirtos dezinfekcinės priemonės „IPA-300“, „F261 Kloriitti-

Forte“, „Pesetti antibact“, „Divosan forte“, „Divosan 

Activ“ naudojamos maisto pramonėje paviršių ir 

darbuotojų rankų dezinfekcijai. 

„IPA-300“ – dezinfekuojantis skystis, skirtas paviršių 

ir įrengimų dezinfekcijai maisto pramonės įmonėse. Jo 

sudėtyje yra 60% izopropanolio,  5% ketvirtinių amonio 

junginių, gryno H2O. 

„F261 Kloriitti-Forte“ sudėtyje yra natrio hipochlorito 

(naikinantis bakterijas ir kitus mikroorganizmus) ir 

nedidelis kiekis natrio hidroksido. 

„Pesetti antibact“ – universali dezinfekuojanti plovimo 

priemonė, kurios sudėtyje yra: < 5 % NTA, < 5 % natrio 

metasilikatų, nuo 5 iki 15 % katijoninių tenzidų, nuo 5 iki 

15 % nejoninių tenzidų, antikorozinių medţiagų. 

„Divosan activ“ – preparatas skirtas maisto produktų 

perdirbimo įmonėms, kurios veiklioji medţiaga 5% peracto 

rūgštis. 

„Divosan forte“ – preparatas skirtas naudoti maisto, 

gėrimų ir pieno pramonėje, kurios veiklioji medţiaga 15% 

peracto rūgštis. 

Kontrolė – kalio sorbatas (2%). 

Dezinfekcinės medţiagos tirtos, pagal gamintojų 

teikiamas rekomendacijas ir koncentracijas. Tyrimams 

naudota 2% dezinfekcinių medţiagų koncentracija. 

Dezinfekcinių priemonių poveikis mikroorganizmams 

buvo tiriamas agaro difuzijos metodu. Testuojamų 

mikroorganizmų ląstelių suspensija buvo lygi McFarlando 

1 drumstumo standartui. 1 ml suspensijos įnešamas į Petri 

lėkšteles (90 mm skersmens) ir uţpilama atvėsintos iki 45–

50°C Saburo terpės, gerai išmaišoma ir išpilstoma. 

Dezinfekcinių priemonių aktyvumo nustatymui ant terpės 

buvo dedami filtrinio popieriaus diskeliai (6 mm 

skersmens), ant kurių buvo uţlašinama 10 µl dezinfekcinės 
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priemonės. Bandymas atliekamas 3 pakartojimais. Petri 

lėkštelės su pasėliais inkubuojamos termostate 3 paras 

26±2°C temperatūroje. Dezinfekcinių priemonių 

aktyvumas įvertinamas pagal mikroorganizmų augimo 

slopinimo zonos diametrą (mm). Bauer ir kt. (1966) 

teikiamomis rekomendacijomis tirti mikroorganizmai, 

pagal jautrumą dezinfekcinėms priemonėms buvo 

suskirstyti: 

1. Jautrius (augimo slopinimo zona > 20 mm ir 

daugiau); 

2. Vidutiniškai jautrius (augimo slopinimo zona 10 – 

19 mm); 

3. Atsparius (augimo slopinimo zona < 9 mm ir 

maţiau). 

 

Rezultatai ir aptarimas 

 

Nustatyta, kad kalio sorbatas (kontrolė) neturėjo jokio 

poveikio P. aeruginosa, S. cerevisiae, C. famata, C. kefyr, 

C. parapsilosis augimui. Tirtos 2% koncentracijos 

dezinfekcinės priemonės „IPA-300“, „Pesetti antibact“, 

„F261 Kloriitti-Forte“, „Divosan forte“ ir „Divosan activ“ 

nevienodai slopino minėtų mikroorganizmų augimą 

(1 lentelė). 

 
1 lentelė. Dezinfekcinių medţiagų įtaka mikroorganizmams 

Table 1. The influence of disinfectants on growth of microorganisms 

 

Dezinfekantai 

Disinfectants 

Mikroorganizmai 

Microorganisms 

Pseudomonas 

aeruginosa 

Saccharomyces 

cerevisiae 

Candida famata Candida kefyr Candida 

parapsilosis 

Augimo slopinimo zona, mm 

Growth suppression zone, mm 

IPA-300 11,3* 1,2 90,0 0 13,2 0,4 12,8 0,8 12,3 0,3 

F261 Kloriitti-Forte 0 15,3±0,57 0 12,6 0,3 0 

Pesetti antibact 87,3 1,5 87,0 1,5 12,4 0,4 15,2 0,2 18,1 0,1 

Divosan forte 46,4±3,8 90,0 0 30,8 3,4 29,8 1,8 18,0 1,0 

Divosan activ 26,6±4,5 10,2 0,4 9,7 0,7 9,6 0,3 14,4 0,4 

Kontrolė 

Controls 
0 0 0 0 0 

* įskaitant diską (6 mm) 

 

„Divosan forte“ pasiţymėjo stipriausiu biocidiniu 

poveikiu ir slopino visų tirtų mikroorganizmų augimą, 

slopinimo zonų skersmuo svyravo nuo 18,0 iki 90,0 mm. 

Korikluoglu ir kt., (2006) ištyrę 8 dezinfekcinių priemonių 

veikliąsias medţiagas: alkoholius, peracto rūgštį, halogenų 

darinius, aldehidus, ketvirtinius amino bei chloro darinius 

nustatė, kad preparatai su peracto rūgštimi arba alkoholiais 

efektyviai slopina mielių augimą. Mūsų tyrimai parodė, 

kad C. famata, C. kefyr ir S. cerevisiae buvo jautrios 

dezinfekcinės priemonės “Divosan forte” poveikiui, kurios 

veiklioji medţiaga buvo 15% peracto rūgštis. 

„Divosan activ“ labiausiai slopino P. aeruginosa 

augimą (slopinimo zonos skersmuo siekė 26,6 mm), tuo 

tarpu C. famata ir C. kefyr mielės jo poveikiui buvo 

atsparios. „Divosan activ“ veiklioji medţiaga – 5% peracto 

rūgštis. Literatūroje esama duomenų, jog nedidelės peracto 

rūgšties koncentracijos pasiţymi baktericidiniu ir 

fungicidiniu veikimu (McDonnell et al., 1999). Tyrimų 

metu „Divosan activ“ priemonė efektyviai slopino 

bakterijų augimą, tuo tarpu mielių augimo neįtakojo. 

„F261 Kloriitti-Forte“ inhibuojantis poveikis buvo 

nustatytas tik S. cerevisiae ir C. kefyr mielėms, tuo tarpu P. 

aeruginosa, C. famata, C. parapsilosis augimui šis 

dezinfekantas jokio poveikio neturėjo. Dezinfekanto „F261 

Kloriitti-Forte“ veiklioji medţiaga – natrio hipochloritas, 

plačiai naudojama buityje dezinfekcinė priemonė įvairiems 

paviršiams valyti (McDonnell et al., 1999). Dezinfekcinės 

priemonės, kurių veiklioji medţiaga yra natrio 

hipochloritas pasiţymi stipriu slopinamuoju poveikiu 

Listeria monocytogenes (Šalomskienė ir kt., 2008). 

Vertinant „IPA-300“ įtaką mikroorganizmų augimui 

nustatyta, kad šio dezinfekanto poveikiui tirti 

mikroorganizmai buvo vidutiniškai jautrūs, išskyrus S. 

cerevisiae, kurios augimas buvo pilnai slopinamas. 

Izopropanolio ar kitų alkoholių pagrindu pagamintos 

dezinfekcinės priemonės pasiţymi antimikrobiniu 

aktyvumu prieš bakterijas, virusus ir grybus, tačiau sporų 

susidarymo neįtakoja (McDonnell et al., 1999). 

„Pesetti antibact“ labiausiai slopino P. aeruginosa ir S. 

cerevisiae augimą (slopinimo zonos skersmuo siekė 87,0 

mm), tuo tarpu C. famata, C. kefyr ir C. parapsilosis 

mielės jo poveikiui buvo vidutiniškai jautrios. 

Tirti mikroorganizmai buvo jautrūs arba vidutiniškai 

jautrūs „IPA-300“, „Pesetti antibact“, „Divosan forte“ ir 

„Divosan activ“ dezinfekcinėms priemonėms, išskyrus 

„F261 Kloriitti-Forte“. Šias priemones tikslinga būtų naudoti 

siekiant sumaţinti darbinių paviršių uţterštumą 

mikroorganizmais. Reikėtų nepamiršti, jog ilgainiui 

mikroorganizmai adaptuojasi prie dezinfekcinės priemonės 

veikliosios medţiagos, todėl rekomenduotina jas keisti. 

 

Išvados 

 

1. Išaiškinta, kad dezinfekantas „Divosan forte“ 

pasiţymėjo stipriausiu biocidiniu veikimu. Visi tirti 

mikroorganizmai šiai priemonei buvo jautrūs arba 

vidutiniškai jautrūs, tuo tarpu „Divosan activ“ priemonė 

silpniausiai veikė tirtų mikroorganizmų augimą. 

2. Nustatyta, kad tirtos dezinfekcinės priemonės 

labiausiai slopino P. aeruginosa ir S. cerevisiae augimą. 
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Tuo tarpu C. famata, C. kefyr ir C. parapsilosis buvo 

atsparios arba vidutiniškai jautrios šių priemonių poveikiui. 
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The impact of disinfectants on the growth of microorganisms 
 

Summary 

 
One of the main sources of infection for humans is microbiological hazards of food products. Food products are suitable medium to grow for various 

microorganisms (bacteria, yeast and fungi). In order to avoid microbial contamination and to ensure food quality effective disinfectants are developed and 

used. 

The aim of this study was to evaluate the influence of disinfectants „IPA-300“, „F261 Kloriitti-Forte“, „Pesetti antibact“, „Divosan forte“, „Divosan 
Activ“ on the growth of microorganisms on food products. Control was 2% potassium sorbate. The influence of disinfectants on microorganisms was 

ascertained by agar diffusion method. 

It was found that potassium sorbate (control) had no effect on the growth of the all tested microorganisms. The results showed that disinfectant 
„Divosan forte“ exhibited the strongest inhibitory effect upon studied Pseudomonas aeruginosa, Saccharomyces cerevisiae, Candida famata, Candida 

kefyr, Candida parapsilosis microorganisms. The weakest effect for studied microorganisms was exhibited by the disinfectant „F261 Kloriitti-Forte“. 

Microorganisms, disinfectants, fungicidal effects, food products 
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