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Augaliniy Zaliavy kokybés laboratorija

Trumpas apraSymas

Augaliniy zaliavy kokybés laboratorija pradéta kurti 2007 m. kaip slénio ,,Nemunas“ dalis. Savo veikla laboratorija
pradéjo 2012 m. gruodzio 07 d. atidarius atviros prieigos Zemés ir misky jungtinj tyrimy centra. Augaliniy zaliavy kokybés
laboratorijoje dirbantys mokslininkai vykdo augaliniy zaliavy kokybés tyrimus, organizuoja seminarus, dalyvauja Salies
ir tarptautinése konferencijose, skleisdami savo tyrimy rezultatus, kelia kvalifikacija dalyvaudami mokymuose.
Laboratorijai priklausian¢iame $iltnamyje atlickami géliy veisliy tyrimo darbai, vegetaciniai eksperimentai, jvertinant
tragSy, biologiniy preparaty, aplinkos salygy jtakg jvairiems augalams, jy kokybei. Laboratorijos mokslininkai
bedradarbiauja su LAMMC, LSMU ir kitomis Lietuvos mokslo jstaigomis, VarSuvos gamtos moksly universitetu,
Vroclavo aplinkos ir gyvybés moksly universitetu, VDU ZUA Aplinkos ir ekologijos institutu, atlieka tkininky ir verslo
jmoniy uzsakymus.

Pagrindinés ir naujausios moksliniy tyrimy kryptys

Augaliniy zaliavy cheminé sudétis, kokybiniai poky¢iai laikant kontroliuojamos atmosferos kamerose;
Augaliniy perdirbimo produkty kokybiniai rodikliai;

Juslinis maisto Zaliavy ir produkty vertinimas.

Inovatyviy maisto produkty kiirimas panaudojant augalines Zaliavas.

Géliy veisliy tyrimai.

Sukurti inovatyviis produktai, sprendimai, technologijos, patentai, iSsprestos verslo problemos, parengtos
rekomendacijos, patobulinimai ir kt.

Laboratorijai priklausanc¢iame Siltnamyje sukurtos auksto produktyvumo ir labai dekoratyvios vegetatyviai dauginamos
skiauteruciy veislés: 2013 m. — 10, 2015 m. — 17, 2017 m. — 15 vnt.. prof. Simas GlioZeris.

Parengtos rekomendacijos:

1. Kulaitiené, Jurgita. 2012. Perdirbimo produkty gamybos i§ molitigy ir topinamby zaliavos rekomendacija, Aleksandro
Stulginskio universitetas. Akademija, 11 p.

2. Cerniauskien¢, Judita. 2012. Sékly, skirty maistui, daiginimo rekomendacija. Aleksandro Stulginskio universitetas.
Akademija, 11 p.

3. Pranckietis, Viktoras; Paulauskiené, Aurelija. 2014. Vaistinés augalinés zaliavos auginimo ir dziovinimo technologijos:
rekomendacijos aktinidijy augintojams ir perdirbéjams. Asociacija ,,Slénis Nemunas“, Aleksandro Stulginskio
universitetas, Vytauto Didziojo universitetas. Akademija, 66 p.

Sukurti inovatyviis produktai:

1. Padidintos biologinés vertés, funkcionalus produktas — padazas i§ juodyjy serbenty (turintis daug vitamino C,
mineraliniy medziagy), 2017 m., doc. A. Paulauskiené

2. Pagal inovaciniy ¢ekiy projekta sukurtas inovatyvus produktas, tinkantis veganams, vegetarams, cukriniu diabetus
sergantiems — sausainiai (be glitimo, pridétinio cukraus, kvietiniy milty), praturtinti darzoviy, uogy ir
prieskoniniy/vaistiniy augaly milteliais, 2018 m., doc. J. Kulaitiené

3. Pagal inovaciniy ¢ekiy projekta sukurtas inovatyvus produktas — vaisinés plokstelés su uogy isspaudomis ir séklomis —
pasizymintis fukcinémis savybémi (turintis daug skaiduliniy medZiagy, nepapildytas cukrumi), 2018 m., doc. Z.
TaraseviCiené, A. Paulauskiené.

Ne daugiau 5 sékmingiausiu projektu, verslo uzsakymu (Pavadinimas ir pagrindiniai rezultatai)

1. Uzsakomasis mokslinis tyrimas ,,Augalinés Zaliavos dziovinimo procesy optimizavimas®, 2013 m.

Buvo nustatyti optimal@is vaistinés zaliavos (Rausvosios rodiolés) parametrai, leidziantys sumazinti nepageidautinus
cheminés sudéties pokycCius. Buvo nustatyti augalinés zaliavos (braskiy, avieéiy, juodyjy serbenty, Saltalankiy)
liofilizavimo proceso parametrai: optimali Saldymo temperatiira ir trukmé; didziausias batinas vakuumo slégis proceso
metu, liofilizavimo proceso trukmé.

2. Projekto ,,Perspektyviy vaistiniy augaly auginimo ir inovatyviy vaistinés augalinés Zaliavos ruoSimo technologijy,
naudojant Saulés energija, sklaida“ 2 veikla ,,Inovaciniy aktinidijy perdirbimo technologijy diegimas ir sklaida®“, 2011—
2014 m. Rezultatai paviesinti populiarioje spaudoje, suorganizuotos 2 lauko dienos, 2 seminarai, parengta rekomendacija.




Buvo atliktos keturiy veisliy $vieziy aktinidijy uogy cheminés analizés, uogos $aldytos, dziovintos ir liofilizuotos, atlikti
apdoroty uogy cheminés sudéties tyrimai. Gauti rezultatai parodé, kad geriausia chemine sudétimi po apdorojimo
pasizymejo Saldytos ir lioflilizuotos uogos. Liofilizavimas (dziovinimas Saltyje) yra brangi technologija, nes reikalinga
speciali, brangi jranga, todél tokiy produkty savikaina ir realizavimo kaina yra didelé.

3. Inovaciniy ¢ekiy projektas ,,Netradiciniy augaliniy zaliavy paieSka naujy maisto produkty kiirimui*, uzsakovas — UAB
»Ingredientas®, 2017-2018 m. MTEP projekto tikslas — parengti moksliniais tyrimais pagrjsta techniniy galimybiy studija
natiiraliy tirpiy maistiniy dazy gamybai taikant beatlicke koncepcija. Tyrimo objektu pasirinktos aronijy, juodyjy serbenty,
mélyniy ir vySniy iSspaudos. Sausas pasirinkty uogy suléiy koncentratas pagamintas iSpurSkiamojo dziovinimo biidu.
Tikslas buvo pasiektas sumodeliavus optimalias koncentracijy ribas ir technologinio proceso parametrus (proceso
eiliSkuma, purkStuvinés dziovyklés temperatiirinius rezimus, laika). Apibendrinus eksperimento tyrimy rezultatai parode,
kad statistiSkai patikimai uogy suléiy koncentrato milteliy kokybé priklausé nuo technologinio proceso stabilizavimo:
produkto temperaturos dziovinimo metu, Silumos perdavimo koeficiento, produkto atsparumo (dziovinimui), drégmés
kiekio ir pralaidumo, adsorbento koncentracijos ir kt.

4. Inovaciniy ¢ekiy projektas ,,Maisto praturtinimas funkcionaliais komponentais*, uzsakovas — MB ,,Sava studija®, 2017-
2018 m. MTEP projekto metu planuota atlikti technine galimybiy studija, iStiriant suliy gamybos proceso metu
susidaranc¢iy atlieky panaudojimo galimybe maisto produkty praturtinimui funkcionaliais komponentais. Tirtos avieciy,
gervuogiy, braskis ir Silauogiy iSspaudos. Tyrimy metu buvo iSanalizuotos iSspaudy apdorojimo technologijos, parinkti
optimaliis apdorojimo biidai, optimaltis technologiniy procesy parametrai, jvertinant temperatiirinio rezimo jtakg zaliavos
cheminei sudéciai. Nustatyti uogy iSspaudy ir sékly kiekiai gatavuose produktuose, siekiant, kad atitikty
rekomenduojamas normas pagal Komisijos Reglamentg (ES) Nr. 274/2014 dél tam tikry leidziamy vartoti teiginiy apie
maisto produkty sveikuma.

5. Parodomasis bandymas ,,Inovatyvaus darzo augaly auginimas vertikaliose sistemose, taikant Siuolaikines aplinkg ir
iSteklius tausojancias technologijas® (Nr. 14PA-KK-17-1-01319-PR001), 2018-2020 m. MTTV projekto pagrindinis
tikslas — inovatyvaus darzo augaly auginimo budo pritaikymas tikyje, panaudojant Siuolaikines aplinka ir iSteklius
tausojancias vertikalias sistemas, siekiant uztikrinti augalinés produkcijos kokybe (cheming sudétj, fizinius parametrus,
derlinguma) ir atlikti horizontalaus ir vertikalaus darzo augaly auginimo btidy statisting — lyginamajg analize. Projekto
metu bus sukurta technologija vienme¢iy ir daugiameciy augaly auginimui (prieskoniniai, vaistiniai augalai, zemuogeés)
ir pateiktos rekomendacijos. Gautos moksliniy tyrimy preliminarios iSvados:

e Parinkti prieskoniniai/vaistiniai augalai: kvapieji bazilikai (Ocimum basilicum); SveicariSka méta (Mentha
piperita); paprastieji ¢iobreliai (Thymus serpyllum); paprastosios Zemuogés (Fragaria vesca) tinkami auginti
vertikalioje sistemoje, daugiameciai augalai puikiai perziemojo (pirmyjy tyrimy mety analizé);

o Atlikti stebéjimai leido optimizuoti sistemos parametrus ir taikyti optimalias auginimo technologijas, siekiant
sumazinti produkcijos savikaing bei pagerinti kokybe;

e ]vertinus horizontaly ir vertikaly darzo augaly auginimo buidus pagal atrinktus kriterijus, aiSkiai matyti vertikalaus
auginimo biido pranaSumas: taikant §j auginimo buda, augaly derlingumas statistiSkai padidé¢jo iki 10 karty,
gauntas zymus ekonominio efekto padidéjimas. Pasiekta Zenkli iStekliy naudojimo / sgnaudy ekonomija. Tai
leidzia daryti prielaida, kad, taikant vertikaly darzo augaly auginimo biida, naudos-kasty santykis yra patikimai
didesnis. Tai pagrindzia taikomos inovacijos ekonominj efektyvuma.
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